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Ristorante Pizzeria Caffé

Sehr geehrte Gaste,

wir hei3en Sie herzlich Willkommen.
Wir wollen lhren Aufenthalt bei uns so angenehm wie moglich machen und sind
naturlich bemuht, Inren Wunschen gerecht zu werden.

Sollte einmal langer dauern, bitten wir Sie um Geduld, da unsere Kuche lhre
Speisen stets mit groBer Sorgfalt und frisch zubereitet!

Wenn Sie zufrieden sind, empfehlen Sie uns weiter, sollte doch etwas nicht stimmen,
sagen Sie es uns bitte gleich.

Offnungszeiten

Taglich 11.30 Uhr bis 14°° Uhr und 17.30 Uhr bis 22.00 Uhr
Warme Kuche bis 21.30 Uhr

Sonntag 11.30 Uhr bis 14°° Uhr und 17.30 Uhr bis 21.30 Uhr
Warme Kuche bis 21.00 Uhr

Montag  Ruhetag

Reservierungen erwunsch unter Tel. Nr. 07563/9152130

Kennzeichnungspflichtige Kennzeichnungspflichtige
Allergene Zusatzstoffe
A = glutenhaltig 1= mit Farbstoff
B = Krebstiere 2= mit Konservierungsstoffe
C = Eier u. Eierzeugnisse 3= koffeinhaltig
D = Fisch u. Fischerzeugnisse 4= chininhaltig
E = Sesam 5= mit StBungsmittel
F = Soja u. Sojaerzeugnisse 6= geschartz
G = Milch und Milcherzeugnisse 8= mit Antioxidationsmittel
H = Schalenobst (Niisse) 10= mit Phosphat
| = Sellerie u. Sellerieerzeugnisse 11= mit Sulfiten
L = Senf 12= Vorvorderschinken
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Ratweine

Cabernet Sauvignon L.G.P.

Farbe: kraftiges rubinrot.

Aroma: intensives und harmonisches Bouquet mit Noten von
reifen roten Friichten.

Geschmack: voll, entschieden, groBziigig, mit ausgewogenem
Korper und richtigem Tanningehalt.

Carmenére L.G.P.

Farbe: kraftiges Rot mit leichten violetten Reflexen.

Aroma: unverwechselbar wegen der intensiven grasigen, aber
eleganten Noten und der Duftnoten, die an Himbeere und
Johannisbeere erinnern,

Geschmack: ein Wein mit guter Struktur, voll und weich am
Gaumen mit trockenem und angenehm tanninhaltigen Abgang.

Paco I.G.P.

Paco ist eine Kraftvolle, moderner Ausdruck der traditionellen
Walpulicella-Reben, wobei Corvina , Corvinone und Rondinella
zusammen mit einer kleine Menge Syrah vermischt werden.
Gereift 24 Monate im Eichenfassern. Im Bouquet finden sich ippige
Waldbeerennoten, erganz durch feinere Anklange von Waldboden,
Schwarze Pfeffer und Lakritze.

Chianti Reserva D.0.C.G.

Der Poggiorotondo Chianti Reserva ist aus besten Traubenmaterial
und wird 20 Monate in traditionellen groBen Holzfassen ausgebaut.
Barriques kommen auch hier nicht zum Einsatz. Wie bei allen Chianti
des Hauses wird der Most spontan vergoren.

Der 2015 Reserva ist wiirzig und strukturiert, Noten von Krauter,
Gewdrzen, dunkle Beeren und etwas Lakritze finden sich. Am Gau-
men ist er voll, strukturiert und harmonisch, er zeigt eine feine
Mineralitat im lang anhaltenden Finale.

Wmm

Manzoni I.G.P.

Farbe: strohgelb mit goldenen Reflexen.

Aroma: feines und mildes Bouquet, das an reife Birne erinnert,
mit intensiven tropischen Aromanoten und im Abgang eine
blumige Entwicklung.

Geschmack: korperreich, wiirzig, raffiniert und harmonisch
ausgewogen zwischen SiiBe und angenehmer Saure.

Tocai I.G.P

Farbe: strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Aroma: ein groBer, feiner Wein mit intensivem Bouquet, das an
Wiesenblumen erinnert.

Geschmack: wiirzig und samtig mit milder Mandelnote.

Traminer LG.P.

Farbe: strohgelb, mit altgoldenen Reflexen. Die Farbe dieses
Weins ist auf die ins Rosa tendierende Traubenschalenfarbe
zuriickzufiihren, die ihm einen kraftigeren Gelbton verleiht.
Aroma: intensives Bouquet mit charakteristischen blumigen
Nuancen von Rosenbliite und einer Note von tropischen
Friichten mit einem Abgang, der an feine Gewtirze wie Muskat
und Anis erinnert. Auch Grasnoten wie Salbei, Minze und
Thymian sind zu bemerken.

Geschmack: fein, voll aromatisch und milde mineralisch.
Samtiger und lange anhaltender, wiirziger Abgang.

Lugana D.O.C.

Dieser Lugana prasentiert sich im Glas in einem satten
Strohgelb und enthiillt sein intensives Aroma mit fruchtigen
Noten von reifen Pfirsichen, Zitrusfriichten und exotischen
Friichten. Der Geschmack des Lugana Pozzo Rosso ist trocken
und mit reifer Frucht.
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Hauswein™ 0201, € 490
Lugana 0201. € 570
Weinschorle™ 0201, € 390
Tocai™ 075l € 19,50
Traminer ™ 075l € 19,50
Manzoni " 075l  €2250
Lugana D.0.C. trocken 0751  €2550
Rosé  fruchtig trocken ™ 0,201, £ 490
Rosé  fruchtig Halbtrocken 1 0,751, £ 2090
@{atwem
Hauswein11 0201, € 490
Lambrusco 0201, € 490
Cabernet Sauvignon™ 0751 €19,50
Carmenére 0751 €22,500
Chianti Classico Riserva ™ 0751, €3950
Bitterino 2 o0l € 270
Crodino: o0l € 270
Aperitivo Rosso 0201, € 480
Aperol Spritz 4" 0201, € 490
Lillet" 0201. € 490
Prosecco D.0.C " 010l € 350
Flasche Prosecco Spumante D.0.C.™ 0751 €2380
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Antipasto Misto ez £12,90 Insalata Capresec €790
Gem. Vorspeisen Mozzarella und Tomaten
Antipasto Misto fiir 2 Personen > € 20,80 Carpaccio® £11,80
Gem. Vorspeisen Rindercarpaccio, Rucola
und Parmesan grob
Tomatensuppe © £6,30 Bruschetta © £6,90
4 Bruschetta
Insalata Caprese Bufala® £10,50

Biiffelmozzarella und Tomaten

Salate

Beilagensalat €540 Insalata Mista £6,80
Kleine gem. Salat Gem. Salat

Tomaten Salate £8,90 Gurkensalat £€6,20
Cocktailtomaten, Rucola, Zwiebeln Gurken und Zwiebeln

und Parmesan grob

Insalata della Casac® €11,90 Putensalat €12,60
Gem. Salat, Thunfisch, Ei, Kase, Oliven Gem. Salat, gegrillten Putenstreifen,

Peperoni und Artischocken Croutons und Parmesan grob

Fischsalat ®°® £13,90 Insalata Capricciosa ¢ €11,90
Gem. Salat, gegrillter Lachs Gem. Salat, Schinken, Kése, Peperoni,

und Garnelen Ei und Artischocken

Rindersalat €12,90

Gem. Salat, gebratene Rinderstreifen,
Verfeinert mit WorcestersoRe,
Parmesan grob und Pizzabrétchen
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Dizza

Unsere Pizzen werden mit TomatensoBe und Mozzarella belegt

Pizzabrotchen * €250 Pizza Salmone Ae? £12,40
Pizzabrot Bianca £ 550 Mit Lachs, Spinat und Knoblauch
Mit Knoblauch und Olivendl Pizza Rucola £1240
Pizzabrot Rossa * £ 5,50 Mit Rucola, Parmaschinken,
Mit TomatensoRe und Parmesan grob
Pizza Prosciutto ™ £ 890 Pizza Parma * £1240
Mit Schinken Mit Parmaschinken und Gorgonzola
Pizza Salami ¢ €890 Pizza Frutti di Mare A¢8° £12,90
Mit Salami Mit Meeresfriichte und Knoblauch

. . : i AGBD
Pizza Prosciutto e Funghi * £ 990 Pizza Garnelen £1240
Mit Champignons und Schinken Mit Garnelen und Knoblauch

0 o0 1 AGD
Pizza Quattro Stagioni *2 £1040 Pizza Tonno | €380
mit Champignons, Schinken, Artischocken Mit Thunfisch und Zwiebeln
UL Pizza Hawaii A2 €930
Pizza Speciale AG2 £1040 Mit Schinken und Ananas
Mit Salami, Schinken und Peperoni Pizza Diavola M £9,90
Pizza Calzone ™ £10,50 Mit Paprika und scharfer Salami
Mit Schinken und Champignons Pizza Sofia ¢¢ £9,90
Pizza Capricciosa ™* £1040 Mit Schinken, Pilze und 2 Spiegelei
Mit Schinken, Salami, Pilze, Sardellen, Kapern Pizza La Piazza "¢* £10,90

: - Mit Schinken, Salami, Peperoni, Oliven

AGD ) ) 5
PI.Z 24 Napoli . €310 Artischocken
Mit Sardellen, Kapern, Oliven und Knoblauch
Puten Pizza ¢ £12,40

Pizza Contadina *5° £ 12,00

Mit Gorgonzola, Salsiccia und Waldpilze Mit Putenstreifen, Paprika und Zwiebeln
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Peperoni
Artischocken
Parmaschinken
Mozzarella
Schinken
Kirschtomaten

@/mtmw%m Pirea

Unsere Pizzen werden mit TomatensoBe und Mozzarella belegt

Pizza Margherita ¢

Pizza Funghi ¢
Mit Champignons

Pizza Spinaci ¢
Mit Spinat, Gorgonzola und Knoblauch

Pizza Quattro Formaggi *
Mit 4 verschiedene Kase

Pizza Boscaiola *
Mit Steinpilze, Gorgonzola und Zwiebeln

Pizza Vegetaria
Mit Champignons und Gemiise

Pizza Bufala A¢
Mit Rucola, Kirschtomaten und Biiffelmozzarella

(Foxtras

€770
€890

€930

€990

£€12,50

£€10,/0

£€12,50

£120 Paprika £120
€170 Salami €170
£2,50 Champignons €120
€170 Gorgonzola £170
€170 Sardellen €170
£170 Meeresfriichte ~ €2,50
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Oliven

Scharfe Salami
Zwiebeln
Rucola
Thunfisch
Garnelen

€120
€2,50
€120
€170
€170
£€2,50




Dasta

Spaghetti Bolognese **

Mit Rinderhackfleisch und Tomatensol3e und Parmesan

Rigatoni Bolognese *

Mit Rinderhackfleisch und Tomatensol3e und Parmesan

Spaghetti Carbonara ¢

Mit luftgetrockenem Speck, Eier und Parmesan

Spaghetti Scoglio e

Mit Scampi, Venusmuscheln, Muscheln in WeiBweinsoBe

Spaghetti Vongole 2

Mit Venusmuscheln in WeiBweinsoRe
Spaghetti Garnelen

Mit Garnelen in WeiBwein-TomatensoR3e

Calamarata *
Rigatoni mit Calamari in WeilBweinsol3e
und Cocktailtomaten

Tagliatelle Salmone A

Mit Lachs, Tomaten und SahnesoRe

Tagliatelle Panna *
Mit Schinken, Parmesan und SahnesoRe

Tortellini Panna *¢
Mit Schinken, Parmesan und SahnesoRe

Penne Mare Montj Ao
Mit Steinpilze und Garnelen in WeiBweintomatensoRe

Penne Amatriciana *
Mit Speck, Zwiebeln, ToamatensoBe und Parmesan

Penne La Piazza *
Mit Putenstreifen, Paprika, Parmesan und Tomaten-SahnesoRe

Spaghetti Frutti di Mare A

Mit Meeresfriichte in Tomaten-WeiBweinsoRe
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€ 920
€ 920
€ 10,90
€ 13,50
€ 12,50
€ 12,50

€ 12,50

€13,20
£€10,80
£€10,80
€ 12,50
€ 990
€ 11,50

€ 12,50




Spaghetti Pomodoro *

Mit Tomatenso3e und Parmesan
Rigatoni Puttanesca **

Mit TomatensoRe, Oliven, Sardellen und Kapern
Spaghetti Aglio e Olio *¢
Mit Olivenol, Parmesan und Knoblauch (scharf)

Penne Arrabbiata *¢
Mit TomatensoBe, Parmesan und Zwiebeln (scharf)

Rigatoni Gorgonzola *
Mit Gorgonzola- SahnesoRe und Parmesan

Tagliatelle Porcini Ao
Mit Steinpilze, Parmesan, in WeiBweinsoBe

Ravioli *¢
Mit ButtersalbeisofRe und Parmesan

Tortellini Spinaci *
Mit Spinat, Gorgonzola-SahnesoRe und Parmesan

C A
Rigatoni al Forno A

Mit Bolognese, Pilze, Schinken, Sahne und Kase tiberbacken

Rigatoni Chef ¢

Mit Schinken, Pilze, Sahne und Kase liberbacken

Tortellini al Forno ¢
Mit Bolognese, Pilze, Schinken, Sahne und Kase tiberbacken

Lasagne A
Mit Bolognese und Parmesan
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€ 730
€ 990
€ 8,0
€ 890
€10,90
€ 13,40
€ 1,90

€ 11,50

€ 11,50

€ 1,50
€ 1170

€ 12,30




Sloisch

Putenschnitze| #
mit Pommes und Beilagensalat

Schweineschnitzel
mit Pommes und Beilagensalat

Wienerschnitzel »¢
mit Kalbfleisch, Pommes und Beilagensalat

Scaloppina ai Funghi *
mit Kalbfleisch, frische Pilze der Saison, in WeiBweinsol3e,
Rosmarinkartoffel und Beilagensalat

Tagliata al Gorgonzola *¢
Rinderhiiftsteak (230 g.) auf Grill mit Tagliatelle,
GorgonzolasoBe-WalnusssoBe und Beilagensalat

Pfeffersteak A

Rumpsteak (230 g.) auf Grill mit Pfeffersahnesol3e, Pommes
und Beilagensalat

Rumpsteak A
Rumpsteak (230 g.) auf Grill, Rotweinjus, Rosmarinkartoffel
und Beilagensalat
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€14,80

€14,80

€180

€19,90

€22,90

£€25,90

£€25,90




Buagen

Hamburger Classico e
mit Rinderfleisch, BurgersoB3e, Kase, Essiggurken und Pommes

Hamburger Taste A
mit Rinderfleisch, BurgersoBe, Salat, Tomaten, Bacon und Pommes

Egg Burger A

mit Rinderfleisch, Burgersol3e, Salat, Bacon, Ei, Gurken und Pommes

Hamburger Caesars
mit Rinderfleisch, Caesarsdressing, Rucola, Parmesan und Pommes

Hamburger Veggi e
120 g. Burger Patties aus Avocado, Quinoa und Erbsen, gegrilltes
Gemduse, SoBe und Pommes

Big Burger e
360 gr. Rinderfleisch, BurgersoBe, Zwiebeln, Kase, Salat, Tomaten,
Essiggurken und Pommes

€ 9,90
€ 11,60
€ 10,90
€ 12,30

€ 11,80

€ 13,70

Sisch
Lachs A&t

250 g. gegrillter Lachs mit Honig-Dill-SenfsoBe, Gemiise
und Beilagensalat

Feurige Fisch Pfanne A&
Rotbarsch, Lachs, Zanderfilet, Garnelen,
versch. Gemiise und HummersoRe

Zander Filet A

Gegrilltes Zander Filet, Spinat, HummersoRe
und Beilagensalat

€18,90

€18,50

£18,50

Pommes
Gemdise

€440
£€5,90
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Pannacotta £4,20
Tiramis %2 €450
Schokosuffle ~2 £4,20
Crem Brulé £€4,20

Unsere Desserts sind in Wechselangebot . Fragen Sie bitte unsere Bedienung

Grappa 2. €350
Averna 200 €350
Ramazzotti 2. €350
Jagermeister 2. €350

Espresso 3 €220
Tasse Kaffees £2,30
Cappuccinoes £2,70
Latte Macchiato &2 £3,00
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Rthoholfrei

0,201, 0401,
Mineralwasser £2,50 € 330
Coca Cola 23 €210 € 370
Coca Cola light 22 o3 € 350
Orangelimo'2 €270 € 370
Zitronenlimo 2 €270 € 370
Colamix 23 £2,70 € 370
Bitter Lemon« €270 € 370
Saftschorle €270 € 370
Apfel, Orange, Maracuja, Johannisbeer, Trauben
F.o50l  FL.O7SI,
Krumbach Gourmet Still £3,70 £ 580
Krumbach Gourmet Medium £3,70 £ 580
@L@/Z@/

Pilg A(Gerstenmalz) 033, € 3,00
Hofgutshier klein AGerstenmal) 0301. € 3,00
Hofgutshier A(Gerstenmalz) 0501, € 350
Dunkelbier AGerstenmalz) 0501, € 350
Radler Aerstenmalz)n.2 0501, € 350
Hefeweizen A(Weizenmalz, Gerstenmalz) 0501, € 350
Kristallweizen A(\eizenmalz Gerstenmalz) 0501, € 350
Dunkelweizen Atweizenmalz, Gerstenmalz) 0501, € 350
ColaweizenA(Weizenmalz,Gerstenmalz)1,2,3 [],5[] |. £ 3:50
RUSSA(Weizenmalz,Gerstenmalz)1,2 [],5[] | £ 3150
Leichter Weizen AtWeizenmalz, Gerstenmalz) 0501, € 350
Weizen alkoholfrej AVeizenmalz Gerstenmatz) 0501, € 350
Bier alkoholfrei AGerstenmatz) 0501, € 350
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